


O nas

Mr.Bee je družinsko podjetje iz Slovenije, ki se ukvarja z butičnim čebelarstvom in je preda-
no pridelavi lokalnega slovenskega medu ter inovativnih izdelkov na osnovi medu. Naša 
družina združuje več generacij čebelarske tradicije s sodobnim razvojem izdelkov ter tako 
ustvarja pristne in kakovostne izdelke iz skrbno izbranih naravnih sestavin.

Srce našega podjetja so lastni čebelnjaki s približno 200 čebeljimi družinami, za katerega skrbi 
oče Boris Mr.Bee ki je izkušen čebelar, medtem ko njegova hči Nika vodi razvoj izdelkov 
in ustvarja inovativne medene specialitete, ki tradicionalnemu slovenskemu medu doda-
jajo novo vrednost. Naš lastni med je osnova vsakega izdelka, ki ga ustvarimo. Pridelujemo 
klasične vrste medu ter gurmanske kremne medene namaze, obogatene z naravnimi 
sestavinami, kot so domače liofilizirano sadje, oreščki in začimbe. Izdelki so namenjeni 
vsakodnevnemu uživanju, gurmanski kulinariki, darilnim programom in segmentu vrhunske 
prehrane.

Kot butični proizvajalec dajemo prednost kakovosti pred količino. Tesno sodelujemo z loka-
lnimi kmetovalci in dobavitelji ter pridobivamo kakovostno sadje in druge naravne sestavine 
iz naše regije, s čimer podpiramo lokalno kmetijstvo in trajnostni razvoj podeželja.
Mr.Bee je prejel številne nacionalne in mednarodne nagrade ter priznanja za kakovost, ki po-
trjujejo našo zavezanost odličnosti, inovativnosti in izjemnemu okusu. 

Naši izdelki združujejo pristno slovensko čebelarsko dediščino s sodobno gastronomijo, 
zaradi česar so privlačni za trgovce, specializirane gurmanske trgovine, hotele, turis-
tični sektor, poslovna darila in mednarodne trge.

Vrhunski slovenski med in izdelki na osnovi medu

www.mrbee.si







Naša ponudba izdelkov

Tradicionalni slovenski med

Ponujamo izbor vrhunskih slovenskih vrst medu:

Cvetlični med
Akacijev med
Lipov med
Gozdni med
Kostanjev med
Hojev med

Razpoložljiva pakiranja:
900 g – slovenski kozarec, veliko pakiranje
330 g – srednji kozarec, darilno pakiranje
40 g – mini kozarčki, idealni kot spominki, darila dobrodošlice v hotelih, kot promocijska in 
poslovna darila

PAKIRANJE: 900g





PAKIRANJE: 330g

PAKIRANJE: 40g

Butične trgovinice in specializirane trgovine
Gurmanske in delikatesne trgovine
Turistične trgovine s spominki
Hoteli, letovišča in wellness centri
Poslovna in korporativna darila
Promocijska in personalizirana darila
Trgovine na letališčih

mini klasični medi





Gurmanska kolekcija kremnih medov

Naši značilni kremni medeni namazi so ročno izdelani iz našega domačega medu in skrbno 
izbranih naravnih sestavin. Kadar je mogoče, uporabljamo lokalno pridelano sadje, oreščke 
in čebelje pridelke ter s tem podpiramo lokalne kmetovalce in trajnostno pridelavo. Sadje 
liofiliziramo, da ohranimo njegov naravni okus, barvo in hranilno vrednost, ter tako ustvarja-
mo edinstvene gurmanske kombinacije brez umetnih dodatkov.



Izdelan iz 100% naravnega slovenskega medu iz lastnih čebelnjakov.

Med se nikoli ne pregreva, s čimer ohranjamo njegove naravne encime, aro-
mo in hranilno vrednost.

Med je naravno kristaliziran s počasnim večdnevnim postopkom mešanja v 
mešalcih, kjer kremni med dobi gladko, mazljivo strukturo.

Izdelano v majhnih serijah, z veliko skrbnosti in ročnega dela.

Brez dodanega sladkorja, umetnih arom, barvil in konzervansov.

Obogaten s slovenskim liofiliziranim sadjem, skrbno izbranim za ohranjanje 
naravnega okusa, barve in hranilnih snovi.

Sadje in oreščke pridobivamo od lokalnih pridelovalcev, s čimer podpiramo 
slovenske kmetovalce in trajnostno kmetijstvo.

Uporabljamo naravne čebelje pridelke kot sta cvetni prah, propolis,...

Izbiramo kakovostne lokalne sestavine za ustvarjanje pristnih gurmanskih 
izdelkov...

Zdrav in okusen namaz za kruh, palačinke, vaflje, jogurt, sladice, bowle in 
gurmanske jedi

Popolno ravnovesje med tradicionalnim čebelarstvom in sodobno gurmans-
ko inovativnostjo

Zakaj je naš kremni med drugačen od drugih?



Izbor kremnih medov

Fina malina – kremni med z liofiliziranimi slovenskimi malinami
Dišeča jagoda – kremni med z liofiliziranimi slovenskimi jagodami
Lepa aronija – kremni med z liofilzirano domačo aronijo
Slastni lešnik – kremni med s slovenskimi praženimi lešniki
Medeni šopek– kremni med s cvetnim prahom in propolisom
Beli kristal– naravni kremni med brez dodatkov
Čokoladno zlato – kremni med z vrhunsko belgijsko čokolado
Huda pistacija – kremni med s 100% praženo pistacijo
Božično jabolko – kremni med s slovenskimi liofiliziranimi jabolki in dišečimi 
začimbami
Mandljev piškotek ala Specullas - kremni med s praženimi mandlji in cimetom
Sladki arašidek  – kremni med s praženimi arašidi

Razpoložljiva pakiranja:
250 g – standardni kozarček
40 g – mini kozarček, primeren za hotelske zajtrke, turistične spominke, promocijska, poslov-
na darilca

Naša kolekcija gurmanskih kremnih medov je 
primerna za delikatesne, specializirane trgovine, 
gurmanske trgovce, hotele, kavarne, restavracije 
in za darilne programe.



Odličen je kot namaz na 
kruhu, toastu, palačinkah 

in vafljih ter kot naravni 
dodatek sladicam, jogurtu, 
ovsenim kosmičem in dru-
gim mlečnim jedem. Prav 

tako je idealen kot gur-
manska sestavina za peko 

in sodobno kulinariko.

250 g PAKIRANJE



40 g PAKIRANJE

Idealni za hotele, turistične trgovine, darila dobrodošlice, poslovna in kor-
porativna darila, protokolarna darila, promocijske kampanje, letališča, tr-
govine s spominki ter vrhunska degustacijska doživetja. Primerni kot prak-
tično pakiranje za enkratno  uporabo ali kot pristen slovenski spominek.

ŽLAHTNA IZABELA
Kremni med z liofiliziranim grozdjem 
izabela

Edinstvena gurmanska specialiteta, ki 
združuje vrhunski kremni med z liofili-
ziranim grozdjem sorte izabela, tradi-
cionalne slovenske sorte grozdja, ki slovi 
po bogati aromi in značilnem muškatnem 
okusu. Žlahtna izabela združuje dedišči-
no slovenskega čebelarstva, lokalnega 
sadjarstva in ročne izdelave ter ustvar-
ja pristno gurmansko doživetje, ka-
kršnega ne ponuja noben drug izdelek.

Kulinarični spominek 
Evrope 2020

MINI MEDI



Kaj dela Žlahtno izabelo edinstveno?

Vrhunski kremni med, obogaten z liofiliziranim grozdjem sorte Izabela. Edinstvena kulinarična 
specialiteta, ki združuje bogato dediščino slovenskega sadjarstva, čebelarstva in tradiciona-
lne ročne izdelave. Edinstven izdelek s certificirano izvirnostjo, izdelan v omejenih serijah za 
kupce, ki iščejo ekskluzivne gurmanske izdelke.

Idealen za goste, ki cenijo kakovost, pristnost in lokalne okuse.
Razpoložljivo pakiranje: 125 g – gurmanski stekleni kozarček.

Nagrade in priznanja

Zmagovalka prvega evropskega tekmo-
vanja European Food Gift Challenge IGCAT 
(Finland, 2020) – European Culinary Souvenir 
Award

Zlato priznanje za slovenski kulinarični in 
gastronomski spominek ( 2018 )

Nosilec certifikata kakovosti Naše najboljše, 
Visit Maribor

Prejemnica priznanja za najboljši spominek 
Slovenske Bistrice

Vključena v program Slovenija- Evropska gas-
tronomska regija 2021



PREDLOGI ZA SERVIRANJE

Žlahtna izabela je idelna tako za vsakodnev-
no uživanje kot tudi za kulinariko.

Odlično se poda k:

mehkim sirom, rikoti, skuti in kozjemu siru

mlečnim jedem in izbranim mesnim jedem

palačinkam, vafljem in jogurtu za zajtrk

elegantnim sladicam kot preliv ( npr. panna-
cotta, cheesecake, sladoled,...)

gurmanskim sirnim ploščam

solatnim prelivom in vinaigretam

kot skrivna sestavina sodobne in vrhunske 
kulinarike



Izdelki na osnovi medu in medene pijače
Vrhunski medeni liker

Naš vrhunski medeni liker je izdelan iz našega kostanjevega medu in kakovostnih žganih pijač 
po tradicionalnem družinskem receptu, ki ga je pred več kot 60 leti ustvaril naš dedek Franc.

Njegov značilen okus ustvarjajo kostanjev med, naravni propolis in voščeni pokrovčki, 
ki se počasi macerirajo skoraj eno leto. Dolgotrajen proces zorenja ustvari bogat, gladek in 
izjemno aromatičen liker z edinstvenim medenim okusom.

Pristen okus slovenske čebelarske dediščine v vsaki steklenici.

Razpoložljiva pakiranja: 350 ml, 100 ml in 40 ml.



Medeno vino - medica

Naše medeno vino je naravno sladko desertno vino, izdelano s fermentacijo vrhunskega 
lipovega medu in čiste vode. S počasnim zorenjem razvije elegantno zlato barvo in nežno 
cvetlično aromo ter v vsaki kapljici ohranja pridih narave.

Vsaka steklenica je poklon našim čebelam, njihovemu izjemnemu delu in bogati slovens-
ki čebelarski tradiciji. Gladko, prefinjeno in naravno sladko medeno vino se odlično poda k 
sladicam, izbranim sirom in gurmanski kulinariki.

Razpoložljivo pakiranje: 350 ml

Gurmanske medene dobrote

Medena kupa – vrhunski akacijev med s 
skrbno izbranimi celimi orehi, ki ustvar-
ja popolno ravnovesje med sladkostjo in 
hrustljavostjo. Ta naravno sladka dobrota 
ponuja idealno kombinacijo gladkega medu 
in hrustljavih orehov ter je hkrati razvaja-
joča poslastica in naravni vir energije.

Odlična je za zajtrk z jogurtom in svežim 
sadjem, kot dodatek kosmičem, palačinkam 
in sladicam ali kot naravno sladilo.

Razpoložljivo pakiranje: 380 g



Mr.Bee DARILNI PROGRAM

Darilni kompleti Mr.Bee s skrbno izbranimi medenimi izdelki so idealni za:

Poslovna in korporativna darila
Poslovne partnerje
Hotele in turistični sektor
Gurmanske in specializirane trgovine
Posebne priložnosti
Luksuzne spominke



Premium Gift Collections

Corporate gifts
Business partners
Hotels & tourism
Gourmet shops
Special occasions
Luxury souvenirs

Mr.Bee DARILNI PROGRAM



Družinsko slovensko čebelarstvo z več kot 60-letno tradicijo

Lastni čebelnjaki s približno 200 čebeljimi družinami - naš med prihaja 
iz lastne proizvodnje

Butična proizvodnja, usmerjena v kakovost, pristnost in ročno izdelavo

Vrhunski med in inovativni gurmanski izdelki na osnovi medu

Naravne sestavine, pridobljene od preverjenih lokalnih pridelovalcev

Nagrajeni izdelki, prepoznani v Sloveniji in na mednarodni ravni

Trajnostna proizvodnja in močna lokalna identiteta

Privlačna prodajna in darilna embalaža

Prilagodljivo sodelovanje z distributerji, trgovci ter pri projektih izdelave 
izdelkov pod zasebno blagovno znamko

Zakaj izbrati Mr.Bee med?



Sledi nam: Instagram • Facebook • Tik Tok • YouTube

NAŠA ČEBELARSKA ZGODBA
Mr.Bee & miss Bee živita svojo čebelarsko zgodbo tudi na družbenih omrežjih! Spremljaj nas na Insta-
gramu, Facebooku, TikToku in YouTubu, kjer z več tisoč sledilci delimo utrinke iz sveta čebel, medu.



KONTAKT:

Mr.Bee, Nika Poslek s.p. // ( ČEBELARSTVO POSLEK )
MARIBORSKA 45
2314 ZG.POLSKAVA
SLOVENIJA
+386 41 568 513

info@mrbee.si

WEB: www.mrbee.si

Sledi nam: Instagram • Facebook • Tik Tok • YouTube
https://www.facebook.com/mrbee.cebelarstvo
https://www.instagram.com/mrbee.cebelarstvo
https://www.tiktok.com/@mrbee.cebelarstvo

Vabimo k sodelovanju:

Butične lokalne trgovine s slovenskimi izdelki
Trgovine s spominki in letališča
Hotele, spa in wellness centre
Gurmanske in delikatesne trgovine
Vinske in darilne trgovine
Partnerje iz segmenta gostinstva
Dobavitelje poslovnih in korporativnih daril
ponudnike turističnih nastanitev in doživetij
Gostilne, restavracije, kavarne in slaščičarne
Partnerje za promocijska in personalizirana darila
Partnerje za izdelke pod zasebno blagovno znamko


